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 The paper presents some preoccupations of Insitute of Research and Development for Potato and Sugar 
Beet Braşov to implement in Romania research directions recently identified at European level and in the world, in the 
field of the use of agricultural products (Potato tubers with violet flesh) as sources of valuable functional food, for 
human health and disease prevention and sources for valuable compounds (anthocyanin pigments) for obtaining food 
supplements. The main objective of this activities is the superior and economical capitalizing of anthocyanin pigments 
from violet potato tubers (11-174 mg equivalents C-3-G / 100 g fresh material, to a yield about 30 t tubers/ha) 
comparated with another sources more expansif and more difficult to produce and purchased (cranberries, 
blackberry) (Madiwale, 2012, SconŃa, 2012). 
 There were indentify the main sequences between getting raw material (genotype – variety; phenotypic and 
biochemical characterization; elaborated of specific cultivation and storages technology, innovative), the extraction 
and purification of anthocyanin pigments, biological evaluation of the resulting anthocyanin pigments (antioxidant 
activity, anti-inflammatory and toxicological), untill to render profitable the pigments in usable products (functional 
foods – liquids and encapsulated). 
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 Lucrarea prezintă preocupările INCDCSZ Braşov pentru implementarea în România a direcŃiilor de cercetare 
recent identificate pe plan European şi în lume, în domeniul utilizării produselor agricole (tuberculi de cartof cu pulpa 
violetă) ca alimente funcŃionale pentru menŃinerea sănătăŃii oamenilor şi prevenirea îmbolnăvirilor şi surse de 
componente valoroase (pigmenŃi antocianici) pentru obŃinerea de suplimente alimentare. Principalul obiectiv al acestui 
demers este valorificarea superioară şi economică a pigmenŃilor antocianici din cartoful violet (11-174mg echivalent 
C-3-G/100 gsp, la o producŃie de 30t tuberculi/ha) comparativ cu alte surse mai scumpe şi mai greu de procurat 
(afine, mure etc.) (Madiwale, 2012, SconŃa, 2012). 
 Au fost identificate principalele secvenŃe între obŃinerea materiei prime (genotip – soi, caracterizare 
fenotipică şi biochimică, elaborare tehnologie de cultivare şi păstrare specifică, inovativă), extracŃia şi purificarea 
pigmenŃilor antocianici, evaluarea biologică a pigmenŃilor antocianici rezultaŃi (activitate antioxidantă, antiinflamatoare 
şi toxicologică), până la valorificarea industrială a pigmenŃilor prin realizare de produşi utilizabili (suplimente 
alimentare – lichide şi încapsulate). 
Cuvinte cheie: Cartof violet, aliment funcŃional, pigmenŃi antocianici, suplimente alimentare. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 




